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MANUAL DE <~23RED

CHAMELEON

INSTRUGOES

CONHEGA MAIS
DESTE PRODUTO!

ACESSE PARA
MAIS INFORMAGOES.

FRITADEIRA A GAS
PROFISSIONAL 25L F6G25
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ATENGAO!

ANTES DE UTILIZAR 0 EQUIPAMENTO, LEIA ATENTAMENTE ESTE MANUAL.
A MA UTILIZAGAO ACARRETARA A PERDA DA GARANTIA E DANOS AO EQUIPAMENTO,
COLOCANDO EM RISCO A SEGURANGA DO USUARIO!






INDICE

1. IDENTIFICAGAO E CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2. ANTES DO PRIMEIRO USO

3. INSTALAGAO ELETRICA E A GAS

3.1 TABELA DE TENSOES

3.2 ATERRAMENTO

3.3 INSTALAGAO DE GAS GLP

3.4 INSTALAGAO DE GAS GN

3.5 TOLERANCIA DE VARIAGAO DE PRESSAQ

3.6 LOCAL DE INSTALAGAD

4 CUIDADO

5 UTILIZANDO O PRODUTO

6 LIMPEZA E MANUTENCAOQ
7 ASSISTENCIA TECNICA

8 CERTIFICADO DE GARANTIA

04
05
06
06
06
07
08
08
09
09
09
10
1
1



1.IDENTIFICAGAO E CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Em busca de frituras sequinhas e crocantes em poucos minutos? Entdo a fritadeira da RED CHAMELEON € perfeita para
vocé! Indicada para locais de média e alta demanda com 90.000 BTU/h de poténcia e capacidade para 25L de dleo e
sistema de zona fria que garante um maior tempo de vida (til do dleo. Nao indicamos o uso de dgua, por riscos de
acidentes. Devido sua alta poténcia ela tem uma rapida recuperacdo de temperatura, essencial para frituras com
qualidade. Cestos robustos paraaté 1,5kg de frituras.

DADOSTECNICOS:

-Controle digital.

- Acendimento automatico.

-Monitoramento de falta de gds.

-Gabinete emacoinox430.

-Tanque e difusores em acoinox 304.
-Queimadores de ferro fundido.

-Cestos emagoinox 304 com cabo emborrachado.

MODELO FGG25
CARACTERISTICAS
GLP GN
CARGA MAX POR CESTO 1,5Kg 1,5Kg
QUANTIDADE OLEQ MAX 5L 251
QUANTIDADE OLEO MIN 241 241
NUMERO DE QUEIMADORES 3 3
POTENCIA DOS QUEIMADORES 90.000 BTU/h 90.000 BTU/h
PRESSAQ DE TRABALHO 2,8kPa 2,0kPa
CONSUMO MAXIMO 1,8kg/h 22méh
TENSAO 220V 220V
CORRENTE 05A 05A
FREQUENCIA 50-60 Hz 50-60 Hz
ALTURA 1150 mm 1150 mm
LARGURA 400 mm 400 mm
PROFUNDIDADE 800 mm 800 mm




CESTOS

DUTO SAIDA DE CO2

PROTECAO

/%Bo DE ALIMENTACAO

— )
TUBO ENTRADA DE GAS

QUEIMADORES

REGISTRO

TUBO DRENAGEM DE 6LEO
CONTROLADOR DIGITAL SAPATAS NIVELADORAS

BOTAO LIGA/DESLIGA

2.ANTES DO PRIMEIRO USO

Apds o recebimento do produto, observe se nao hd avarias e nenhum componente danificado.

Removatoda a pelicula de protecao do produto.

Faca uma higienizacdo completa nele a fim de retirar qualquer residuo de leo ou outras substancias que possam
estar sobre a superficie metdlica do aparelho devido a processos industriais. Para isso sequir as orientacdes de limpeza
contidas neste manual. Apds a higienizacao seque bem com um pano macio e limpo antes de ligar o aparelho.

0equipamento deve ser posicionado sobre uma superficie seca, firme e nivelada

Enecessério deixarum espago adequado na frente do produto para manutengdo e operacao.
Instale 0 equipamento em local arejado para eliminarao maximo os gases provenientes da combustao.

N&o instalar o equipamento embutido em mdveis e racks, entradas de ar e saidas de gds é indispensavel para uma
boa combustao e funcionamento do equipamento, sua obstrucao pode comprometer o desempenho do produto.

N&o utilizar, manusear ou armazenar produtos inflamdveis préximos a qualquer equipamento alimentado a gés.



3.INSTALAGAO ELETRICA E A GAS
IMPORTANTE!

Ainstalacdo correta deste equipamento € de total responsabilidade do usudrio final.
0 comprador deve determinar se o instalador esté qualificado para realizar a instalaéo.
Conversdo, conexdo de linha de gds, calibracdo, ajuste de injetores e queimadores fazem parte da instalacdo normal.
Alinstalacdo incorreta ndo estd sujeita a garantia.

Verifique se a tensao da rede (127V ou 220V) é a mesma tensao do equipamento que vocé adquiriu. OBS: Confira a
etiqueta contendo asinformagesimportantes, para verificar a corrente (A) deste produto.

Use umatomada elétrica exclusiva para ligar o equipamento. Nao utilize extensoes ou conectores tipo T (benjamim).
Estetipode ligacdo pode provocar sobrecarga narede elétrica (figura 2).

Nunca utilize

benjamin (T) Figura 2
para ligagéo
do equipamento.

(aso a tensdo da rede local apresente oscilagdes de energia fora da faixa minima e/ou méxima, conforme tabela 1, é
aconselhdvel ainstalagao de um estabilizador automatico, para evitar danos ao equipamento.

Atensao fora dos limites estabelecidos poderd provocar danos irreparéveis aos componentes elétricos e principalmente
ao compressor. Esta situacdo nao serd coberta pela garantia.

3.1 TABELA DE TENSOES

VARIAGAO ADMISSIVEL DE TENSAO (em volts - V)

NOMINAL MINIMO MAXIMO
220 198 242

3.2 ATERRAMENTO

0equipamento possui cabo de alimentagdo com plug de trés pinos, neutro + fase + terra.

Para evitar riscos, como acidentes com fogo, choque elétrico, ou outros danos pessoais a vocé e outras pessoas é
necessario conectar o fio terra da tomada a um cabo terra eficiente. A ligago do fio terra é necessdria e ndo deve ser feita
ao fio neutro da rede elétrica. Caso tenha alguma dtvida em ligar o fio terra adequadamente, contate um eletricista de
sua confianca.

Para execucdo do aterramento, siga asnormas da ABNTNBR 5410 se¢do 6.4.1- Aterramento.

Para este modelo de produto deve ser utilizada uma tomada que suporte 10A.

A ATENCAO! A

A ndo utilizagdo ou md instalacdo do aterramento da rede elétrica, para acionamento do produto, levando este a ndo operar em condicoes
pré-determinadas, implica na perda da garantia desse produto.

Telrra

Figura 3: Plug Figura 4: Tomada
modelo nacional modelo nacional

com fio terra. com fio terra

Neutro Fase




3.3 INSTALAGAO DE GAS GLP

Verifique na etiqueta do produto o tipo de gds que devera ser utilizado GLP ou GN para alimentagao.

0 tubo flexivel para ligacdo entre o equipamento e o botijéo deverd ter comprimento maximo de 80cm e atender a
norma NBR 8613, deve indicar o nome do fabricante e 0 ano de fabricacdo, pois sua vida ttil é de 5 (cinco) anos a partir da
sua data de fabricacao.
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ITEM | QDADE DESCRI(;AO
Tubulagdo pode ser embutida ou aérea (verifique antes para comprar os componentes

1 - corretos)
2 1 Pontos de gas normalmente 3/4, caso necessite use 1 bucha de reduggo de % para %
3 1 Torneiras tipo registro de esferaou  Fecho -rapido de 1/2 (tem que ser metal).
4 2 Niple de %. Se o ponto for macho
5 1 Valvula conforme a instalagdo, ( estagio Unico ou duplo)
6 1 Tubo flexivel transado (mangote) de % em metal amarelo, de 800mm

CONECTAR MANGUEIRA CONFORME NBR 14177 - ALTA TEMPERATURA

CENTRAL DE GAS COM NO MiNIMO 2 BOTIJOES P45 ( 45 KG ) - GLP

WALVULA REGULADO
1% ESTAGIO
[ VERMELHA )

TUBULACRO DE COBRE
| OUACO CARBONO

—; N[

a :
. VALVULA REGULADORA

ﬁ—. BAIXA PRESSAO
l-.. 2" ESTAGIO

{ LARANJA )

Esta instalagdo deve ser realizada impreterivelmente, no minimo, com 2 ( dois ) botijées P45 ( 45 Kg ).



Valvulareguladora de gs 1°estagio, com entrada de 7kgf/cm2 e pressio de saidade 1,0a 1,5 kgf/cm?

Vdlvula reguladora de gés 2° estdgio, com entrada de 1,2kgf/cm2 e pressao de saida de 2,8kPa ou 280mmc.a. e
vazao, (kg/h), conforme o consumo do equipamento.

NormaNBR 15526.

Em caso de duvidas nainstalagdo consulte alegislagdo vigente em seu Estado / Municipio.

3.4 INSTALAGAO DE GAS GN

Deve ser verificado a distancia entre equipamento e ponto antes de comprar as mangueiras flexiveis. Isso para que as
mesmas nao fiquem faltando ou sobrando, as mangueiras nunca devem ficar com excesso de sobra (Enroladas) ou sobre
ochdo.

Chapas para gas natural (GN) trabalham com pressdo de entrada de 200 mm(a diretamente ligados a rede sem fazer uso
devélvulas.

ITEM |QDADE DESCRICAO
Tubulagdo pode ser embutida ou aérea (verifique antes para comprar os componentes
1 - corretos)
2 1 Pontos de gas normalmente 3/4, caso necessite use 1 bucha de redugdo de % para %
3 1 Torneiras tipo registro de esferaou  Fecho -rapido de 1/2 (tem que ser metal).
4 2 Niple de %. Se o ponto for macho
5 1 Vélvula conforme a instalagdo, ( estagio Unico ou duplo )
6 1 Tubo flexivel transado (mangote) de % em metal amarelo, de 800mm

3.5 TOLERANCIA DE VARIAGAO DE PRESSAQ

Pressao de funcionamento gas GLP Minima 250mmCA | Maxima 350mmCa
Pressdo de funcionamento gas GN Minima 180mmCA | Méxima 250mmCa

Alinstalacdo de gds deverd ser feito por um profissional qualificado, observando as normas de seqguranga,
N&o Nos Responsabilizamos Por MA Instalaao do Produto
Em caso de ddvidas na instalagdo consulte a legislacao vigente em seu Estado / Municipio



3.6 LOCAL DE INSTALAGAO ‘

200mm Al 200mm
0

=

200mm 200mm

VISTA SUPERIOR VISTA FRONTAL

4.CUIDADOS

Este produto ndo deve serlimpo comjato d'dgua.

Este aparelho ndo se destina a utilizacao por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou materiais, reduzidas, ou
por pessoas com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que tenham recebido instrugdes referentes a utilizagdo
doaparelho ou estejam sob a supervisao de uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando com o aparelho.

A fim de evitar riscos, se o corddo de alimentacdo estiver danificado, este deve ser substituido pelo fabricante,
agente autorizado ou pessoa qualificada.

Este aparelho sofre aquecimento da superficie externa. Evite contato manual direto.
Antes de ligar o aparelho na rede elétrica certifique-se de que a tensdo da tomada seja a mesma indicada no cabo de
alimentacao doaparelho.

Alimentos congelados devem ser operados cuidadosamente, pois possuem riscos de borbulhamento.
Utilize somente com 6leo vegetal, ndo coloque dgua.

5.UTILIZANDO 0 PRODUTO

ATENGAOQ! ANTES DE COLOCAR 0 OLEO, VERIFIQUE SE AVALVULA DE DRENAGEM ESTA FECHADA.

1. PARALIGAR O EQUIPAMENTO, BASTA CONECTRA O PLUG NATOMADA ELIBERAR 0 GAS ATRAVES DO REGISTRO.
2. LIGUEOEQUIPAMENTO APERTANDO NO BOTAQ LIGA/DESLIGA AO LADO DO CONTROLADOR DIGITAL.

3. OIGNITOR IRA ACENDER 0S QUEIMADORES. O SENSOR DE CHAMA IRA ATUAR CASO NAO TIVER COM A CHAMA
CORRETA QU FALTA DE GAS.

4. AJUSTEATEMPERATURA, CONFORMEINSTRUCOES A SEGUIR.



PGM ACesso a programacao
Habilita/desabilita o vapor.
Habilita'desabilta contagem do tempo.

Incremento ou liga'desliga saida auxiliar

Decremento

IR

Display supenor.

Display inferior ®—'
@—

e <D 00

Aquecimento acionado
Ignicdo acionada.
Lampada acionada
Vapor acionado.
Turbina acionada.

Saida do temporizador acionada,

°C Temperatura na escala Celsius.
::’J Temporizador. )

PARA AJUSTAR ATEMPERATURA APERTE UMA VEZ NA TECLA PGM E ALTERE O SETPOINT (TEMPERATURA
MAXIMA OBJETIVA). PARA AJUSTAR O TEMPO APERTE DUAS VEZES NATECLA PGM. PARA CONFIRMAR BASTA
AGUARDAR OU APERTAR A TECLA PGM ATE SAIR.

6.LIMPEZA E MANUTENGAD

1. Erecomendadoalimpezada fritadeiraumavezao dia.

2. Pararealizara drenagem, espere o 6leo esfriar e execute o processo com auxilio do tubo extensor, que fica na parte
internada porta.

3. Apés a retirada do éleo, fecha a valvula de drenagem e coloque dgua quente e detergente neutro, ligue o
equipamento por aproximadamente 15 minutos deixando a solucao ferver a 100°C. Coloque os cestos junto ao tanque
paraalimpeza dos mesmos.

4. Desligue o equipamento e esfreque a parteinterna do tanque.

5. Abraavélvulaparaaretiradada dgua e enxague com dgualimpa.

6. Utilize panoseco parafinalizaralimpeza.

ATENCAQ.
0 OLEO DEVE SER SUBSTITUIDO QUANDO APRESENTAR: ESPUMA, FUMACA, COR MUITO ESCURA E ODORES.

NAO JOGUE AGUA SOBRE 0 CONTROLADOR,
PARTE ELETRICA E INJETORES DE GAS.



7 ASSISTENCIA TECNICA

Devido a constante evolugdo tecnoldgica de nossos produtos as informagdes contidas neste manual estao
sujeitas a alteragdes sem prévio aviso, ao constatar algo que possa Ihe causar ddvidas quanto a aplicagdo
pratica do que esta escrito neste manual por gentileza contate o Servico de Atendimento Refrimate ANTES de
fazerqualquerintervencdo no seu produto.

Ao deparar-se com um problema verifique se todas as instrucoes deste manual foram sequidas. Caso o
problema persista, contate a Assisténcia Técnica Autorizada da sua cidade ou regido ou o Servico de
Atendimento Refrimate.

Telefone: (51) 3738-1818
E-mail: sac@refrimate.com.br

8 CERTIFICADO DE GARANTIA

A REFRIMATE ENGENHARIA DO FRIO LTDA assegura ao comprador inicial na sequinte forma estabelecida:
Garantia de 3 (trés) meses contra defeito de fabricagdo mais 3 (trés) meses de garantia legal, a partir da data de
emissao da Nota Fiscal de Venda ao consumidor final, desde que sejam seguidas as instrucdes de uso e
instalagdes contidas nesse manual.

AREFRIMATEENGENHARIA DO FRIO LTDA obriga-se, dentro do periodo de garantia, a prestar visita gratuita
a aparelhos instalados dentro do perimetro urbano onde mantiver o Servico Autorizado REFRIMATE; Nao esta
autorizada qualquer que seja a pessoa a assumir por si s6 a responsabilidade relativa a garantia de produtos
REFRIMATE; Quando houver transferéncia de propriedade, o periodo de garantia ficard automaticamente
transferido até a expiracdo do prazo contido na data da Nota Fiscal de Compra do primeiro comprador; A
REFRIMATE restringe sua responsabilidade ao conserto de pecas com defeito ou a substituicdo por novas,
gratuitamente, desde que, a critério do Técnico Autorizado, sejam constatadas falhas em condigdes normais de
uso durante vigéncia desta garantia; Mantenha a nota fiscal de Compra anexada ao Certificado de Garantia,
pois ela é também a garantia. Caso nao apresente a mesma, sera considerada automaticamente nula a
garantia;

E declarada nula a garantia e sem efeito, se este aparelho sofrer qualquer dano provocado por acidente,
agentes da natureza, uso em desacordo com o Manual de Instrugdes, ajustado ou consertado por pessoal ndo
credenciado pela AssisténciaTécnica ou Revendedor Autorizado;

E declarada nula a garantia se o produto apresentar danos e/ou defeitos que nao tenham sido originados
nafabricacdo, comprovados pela REFRIMATE ou pela ASSISTENCIATECNICA;

E declarada nula a garantia se este certificado apresentar rasuras ou modificagdes; esta garantia ndo se
aplica aos componentes elétricos que, pelo critério do técnico, tenham sido indevidamente manipulados. Esta
garantia nao se aplica a materiais pldsticos, vidros, materiais ferrosos, materiais galvanizados, inox e chapas
pintadas que apresentem arranhdes, amassados, rachaduras e manchas a menos que tais imperfeicoes sejam
constatadas no momento da entrega do produto. Esta garantia ndo se aplica a qualquer peca que, pelo critério
do técnico, apresente defeito devido ao desgaste natural de uso ou tenha sofrido desgaste excessivo devido as
condi¢des ambientais as quais o produto tenha sido submetido.
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PARA MAIS
INFORMAGOES
ACESSE

Aproxime a camera
do seu celular

GRUPO REFRIMATE

Acesso Imperatriz Dona Leopoldina, 4950
Vendncio Aires - RS
CEP: 95800-000
+55 (51) 3738-1818

www.refrimate.com.br



